KIKKOMAN'

Currywurst s ponzu majonézou a chilli omackou

Celkovy cas vareni 30 min. 10 min. Doba pripravy 20 min. Doba vareni

Nutri¢ni hodnoty (na porci):
4.074 k) / 973 kcal

INGREDIENCE

L Porce

500 g pasirovanych rajcat (z
konzervy)

2 polévkove rajcatového protlaku

IZice

3 polévkové kecupu

IZice
2c¢ajové  medu (nebo javorového
Izicky sirupu, pfipadné

Kikkoman Sladkého mirin
dochucovadla)
1cajova  zeleninového bujonu
Izicka
2cajové  suSené cibule (nebo 1

Izicky mala cibule, nakrajena
nadrobno)

600 g hranolkd (na smazeni
nebo peceni v troubg)

100g majonézy

3cajove  Kikkoman Citronova

Izicky ponzu omacka

(A klobasy bratwurst

1cajova  slunecnicového oleje

Izicka

4 cajové  Kikkoman Sojova omacka

Izicky prirozené fermentovana
tekuté ochucovadlo

1 polévkova kari koreni

IZice

1cajova  sladkeé papriky

IZicka

2cajove  Kikkoman Kimchi pikantni
Izicky chili omacka

Tuky: 72,2 g Bilkoviny: 30,8 g
Sacharidy: 45,7 g

POSTUP PRIPRAVY

Krok 1

500 g pasirovanych rajcat (z konzervy) - 2
polévkove IZice rajcatového protlaku - 3
polévkoveé IZice kecCupu - 2 ¢ajové Izicky medu
(nebo javorového sirupu, pfipadné Kikkoman
Sladkého mirin dochucovadla) - 1 éajova IZicka
zeleninového bujonu - 2 €ajove Izicky susené
cibule (nebo 1 mala cibule, nakrajena nadrobno)
VSechny ingredience dejte do mensiho hrnce —
pasirovana rajcata, protlak, kecup, med, vyvar i
cibuli. Pfivedte k varu a vafte na mirném ohni
priblizné 10 minut.

Krok 2

600 g hranolkl (na smazeni nebo peceni v troubé)
- 100 g majonézy - 3 €ajove lzicky Kikkoman
Citronova ponzu omacka

Hranolky pripravte podle navodu na obalu. Mezitim
smichejte majonézu s Kikkoman Ponzu citronovou
sojovou omackou.

Krok 3

&4 klobasy bratwurst - 1 polévkova Izice
slunecnicového oleje - & €ajove Izicky Kikkoman
Sojova omacka prirozené fermentovana tekuté
ochucovadlo 1 polévkova lZice kari kofeni - 1
cajova lzicka sladké papriky - 2 polévkove Izice
Kikkoman Kimchi pikantni chili omacka

Klobasy opecte na rozpaleném oleji ze vSech stran
dozlatova, asi 8—10 minut. Mezitim dochutte
raj¢éatovou omacku Kikkoman S6jovou omackou,
kari korenim, paprikou a Kikkoman Kimchi pikantni
chili omackou. Nakrajejte klobasy na kolecka,
pridejte je do omacky, kratce prohrejte a podavejte
s hranolky a ponzu majonézou.
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