KIKKOMAN'

Korejske smazene kure s kimchi omackou

Celkovy cas vareni 45 min.

INGREDIENCE

10 Porce

Na kufe:

1kg

200g
100g
58

58

5

11

500 ml

150¢g
25g

Priloha:

lkg

Ozdoba:

50g

kurecich stehen bez kosti
a bez klize, nakrajenych
na stredné velké kousky
kukufi¢ného skrobu
pSenicné mouky

mletého zazvoru
mletého pepre

vajec, rozslehanych

oleje na fritovani
Kikkoman Kimchi pikantni
chili omacka

medu

¢esneku (5 strouzku),
jemné nasekaného

ryzovych kolackd
tteokbokki, uvarenych

bilych sezamovych
seminek, oprazenych
Jarni cibulka, jemné
nakrajena

20 min. Doba pripravy 25 min. Doba vareni

POSTUP PRIPRAVY

Krok 1

Kureci kousky obalte ve smési kukuri¢ného Skrobu,
pSenicné mouky, zazvoru a pepre. Poté je namocte
do rozslehanych vajec a znovu obalte v moucné
smesi, aby vznikl kfupavy obal.

Krok 2

Olej v hluboké panvi nebo hrnci rozehrejte na 175
°C. Kureci kousky smazte 5-6 minut dozlatova.
Nechte je okapat na kuchynském papiru. Olej znovu
zahrejte na 175 °C a kufe smazte jeSté 4—5 minut,
dokud nebude dokonale krupavé.

Krok 3

V samostatné panvi zahrejte Kikkoman Kimchi
pikantni chili omacku s medem a cesnekem.
Nechte ji mirné probublavat, poté pridejte smazené
kure a diikladné promichejte, aby bylo rovhomérné
obalené omackou.

Krok 4

Podavejte s teplymi ryzovymi kolacky tteokbokki a
posypte sezamovymi seminky a jarni cibulkou.
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