KIKKOMAN'

Salat ze zelené papaji s omackou ponzu

Celkovy cas vareni 20 min.

INGREDIENCE

10 Porce

Zelenina:
1,2kg

300 g
200g

200g

zelené papaiji, nakrajené
na tenké prouzky
mrkve, nakrajené na
tenké prouzky

okurky, nakrajené na
tenké platky

mungo klick

Zalivka na salat:

208
80g
60g

60 ml
100 ml

50 mi
Ozdoba:
100 g

20g
30g

¢esneku (& strouzky)

Cili

palmového cukru (nebo
trtinového cukru)
limetkoveé Stavy
Kikkoman Ponzu
citronova sdjova omacka
rybi omacky

arasidu, oprazenych a
lehce nasekanych

listd koriandru

Cerstvé thajskée bazalky,
pouze listky

15 min. Doba pripravy 5 min. Doba vareni

POSTUP PRIPRAVY

Krok 1

V hmozdifi utlucte ¢esnek a Cili na pastu. Pridejte
palmovy cukr a trete, dokud nebude mit zrnitou
strukturu. Pridejte limetkovou Stavu, Kikkoman
Ponzu citron a rybi omacku a michejte, dokud se
cukr nerozpusti.

Krok 2

Ve velké mise smichejte papaju, mrkev, okurku,
mungo klicky a polovinu arasidu se zalivkou a
dikladné promichejte, aby zelenina nasakla chuté.

Krok 3

Salat rozdélte do misek a ozdobte zbyvajicimi
arasidy, listy koriandru a thajskou bazalkou.
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