
„Bloody Geisha“ koktejl se sójovou omáčkou
     

Nutriční hodnoty (na porci): Bílkoviny: 1,5 g 
343 kJ / 81 kcal Sacharidy: 6,9 g
    

INGREDIENCE
1 Porce

 Malá sklenice vychlazené
rajčatové šťávy

45 ml rýžového vína sake (1 ½
oz)

1 kapka Kikkoman Sójová omáčka
přirozeně fermentovaná
tekuté ochucovadlo

 Střik limetkové šťávy
 Kostky ledu
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Smíchejte rajčatovou šťávu, saké, Kikkoman
Sójovou omáčku a limetkovou šťávu. Nalijte do
sklenice s velkým množstvím ledu.
 Podávejte ihned!
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