KIKKOMAN'

Bylinkove BBQ maslo se sdjovou omackou

Celkovy cas vareni 10 min. 10 min. Doba pfipravy

Nutri¢ni hodnoty (na porci): Tuky: 54,2 g Bilkoviny:3,9g

2.143 kl / 512 kcal Sacharidy: 2 g

INGREDIENCE POSTUP PRIPRAVY

4 Porce Krok 1

1 strouzek ¢esneku Cesnek oloupejte a najemno nasekejte.

2 stonky bazalky (pouze Bazalkové listky omyjte, osuSte a nakrajejte na
listky) tenké prouzky.

250 g zméklého masla

&4 polévkoveé Kikkoman Sdjova omacka Krok 2

IZice prirozené fermentovana
tekuté ochucovadlo Do misky dejte zméklé maslo a pridejte ¢esnek,

3 polévkoveé strouhaného parmazanu bazalku, Kikkoman Sojovou omacku, parmazan a

IZice javorovy sirup.

1 polévkova javorového sirupu

IZice

Citronovy pepr nebo
¢erny pepf (dle chuti)


https://www.kikkoman.cz/produkty/detail/kikkoman-sojova-omacka-prirozene-fermentovana-tekute-ochucovadlo
https://www.kikkoman.cz/produkty/detail/kikkoman-sojova-omacka-prirozene-fermentovana-tekute-ochucovadlo
https://www.kikkoman.cz/produkty/detail/kikkoman-sojova-omacka-prirozene-fermentovana-tekute-ochucovadlo
http://www.tcpdf.org

