KIKKOMAN'

Dynovy cheesecake s brusinkami a karamelem

Celkovy cas vareni 90 min. 20 min. Doba pripravy 70 min. Doba vareni

Nutri¢ni hodnoty (na porci):

2.775 ki / 663 kcal
INGREDIENCE

8 Porce

Korpus

150¢g celozrnnych suSenek
30g rozpusténého masla
1cajova  nastrouhané

Izicka pomerancové klry
Napin

100g bilé cokolady

Log masla

700 g jemného tvarohu

3 vejce

150g dyrového pyré

2 polévkové suSenych brusinek
IZice

Karamel

100g krupicoveho cukru

1 polévkova masla

IZice

200 g smetany ke Slehani

1 polévkova Kikkoman Séjova omacka

IZice prirozené fermentovana
tekuté ochucovadlo

Na ozdobu

100g liskovych ofisk

Tuky: 49 g Bilkoviny:15g
Sacharidy: 38 g

POSTUP PRIPRAVY

Krok 1

150 g celozrnnych suSenek - 30 g rozpusténého
masla - 1 cajova lzicka nastrouhané pomerancoveé
kdry

Predehrejte troubu na 180 °C. Rozdrcené susenky
smichejte s rozpusténym maslem a nastrouhanou
pomerancovou klrou. Smés natlacte na dno
dortové formy vyloZené pecicim papirem. Pecte 10
minut a poté nechte vychladnout.

Krok 2

100 g bilé cokolady - 40 g masla - 700 g jemného
tvarohu - 3 vejce - 150 g dynového pyré
Cokoladu s maslem spolegné rozpustte ve vodni
lazni a nechte mirné vychladnout. Tvaroh
promichejte s vejci a dynovym pyré.

Krok 3

2 polévkove IZice suSenych brusinek

K tvarohové smési pridejte rozpusténou cokoladu s
maslem a susené brusinky. VSe dlikladné
promichejte a nalijte na predpeceny korpus. Pecte
1 hodinu pri 180 °C. Nechte chladnout v troubé s
pootevienymi dvirky.

Krok &

100 g krupicového cukru - 1 polevkova Izice masla
- 200 g smetany ke Slehani - 1 polévkova lZice
Kikkoman Séjova omacka prirozené fermentovana
tekuté ochucovadlo

Cukr rovnomeérné nasypte na neprilnavou panev.
Zahfivejte na mirném ohni, dokud se nerozpusti
(nemichejte). Pfidejte maslo a silikonovou
metlickou dikladné promichejte. Za stalého
michani postupné prilévejte smetanu a sdjovou
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omacku. Varte 2,5 minuty do zhoustnuti.

Krok 5

100 g liskovych ofisk

Vychladly cheesecake prelijte karamelem a
ozdobte liskovymi ofisky.
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