KIKKOMAN'

Krevety v chilli omacce

INGREDIENCE

4L Porce
8 kusy

1 cajova
Izicka
1 cajova
Izicka
1 kus

oloupanych krevet (hlavy
ponechte)

Kikkoman Tamari
bezlepkova s6jova
omacka

sake (nebo bilého vina)

pak choi

2 polévkove rostlinného oleje

IZice

Par kapek sezamového
oleje

Pro chilli omacku

2
10g
5cm
100g
60 ml

60 ml

strouzky Cesneku
zazvoru

porku (bila ¢ast)
kecupu

Kikkoman Tamari
bezlepkova s6jova
omacka

Par kapek TABASCO®
Pepper Sauce
vyvaru
Cukr dle chuti

POSTUP PRIPRAVY

Krok 1

Jemné nasekejte cesnek, zazvor a porek. Smichejte
vsechny ingredience pro chilli omacku.

Oloupejte krevety (ponechte hlavy), osuste je a
ochutte s6jovou omackou a saké.

Rozehrejte olej na panvi a krevety kratce
osmahnéte, dokud nezrzovi. Vyjméte je z panve.
Pokud je treba, pridejte do panve jesté trochu
oleje, poté restujte Cesnek a zazvor, dokud
neuvolni aroma. Pridejte porek a restujte na
strednim plameni, dokud nezmeékne.

Pridejte pripravenou chilli omacku, privedte k varu
a vmichejte krevety. Kratce je prohrejte. Na zavér
pokrm dochutte par kapkami sezamoveého oleje.

Podavejte s % smazeného pak choi a ozdobte
nasekanou pazitkou a prouzky chilli podle chuti.
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